
Menüangebot  
 

Gültig bis 01.01.2013 

 
Gericht Euro 

 

Kalte Vorspeisen 
 

2 Schinkenröllchen mit Spargel gefüllt 5,50 

Remouladensauce, Toast und Butter  

  

Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 6,50 

Toast und Butter  

  

Geflügelsalat 6,50 

mit Ananas, Champignons, Spargelspitzen Toast und Butter  

  

Crevettencocktail 7,50 

in einer feinen Cocktailsauce, mit Champignons, Toast und Butter  

  

Geräucherter Lachs mit Sahnemeerrettich 7,00 

Toast und Butter  

  

Schwedenplatte  10,50 

Orangenkörbchen mit Crevetten gefüllt,  

Forellenfilet, Lachs, Makrele, Sahnemeerrettich, Toast und Butter  

  

Kleiner Salatteller mit Spargel, gek. Schinken, Käse und Toast 5,50 

  

 

 

Suppen 
 

 

Kraftbrühe mit Eierstich 3,00 

  

Kraftbrühe mit Markklößchen 3,00 

  

Tomatencremesuppe mit Reis und Sahnehaube 3,00 

  

Hühnerbrühe mit Einlage 3,50 

  

Zu allen Suppen reichen wir französisches Weißbrot  

 

 

Warme Vorspeisen 
 

 

Rindfleisch mit Meerrettich - oder (und) Remouladensauce 9,00 

französisches Weißbrot  

  

Blätterteigpastetchen  9,00 

mit feinem Ragout - fin gefüllt, Sauce hollandaise  

  

Kleines Schweinefilet auf Toast  11,50 

mit Spargel belegt, und Sauce hollandaise überzogen  

  

 

 

 



 

Hauptgerichte 
 

 

Rinderbraten in Rotweinsauce 13,50 

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites,  

Gemüseplatte und Salat  

  

Schweinerollbraten in pikanter Sauce 13,00 

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites,  

Gemüseplatte und Salat  

  

Schweinemedaillons „Art des Hauses „ 13,50 

mit zwei verschiedenen Saucen  

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites,  

Gemüseplatte und Salat  

  

Kalbsbraten in feiner Rahmsauce 16,50 

mit frischen in Speck und Zwiebeln angeschwenkten Champignons,  

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites  

Gemüseplatte und Salat  

  

Feinschmeckerplatte „Klosterschenke „ 13,80 

Kleines Schweinefilet und Cordon bleu,  

mit frischen Champignons in Sahnesauce, Grillwürstchen,  

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites,  

Gemüseplatte und Salat  

  

Schweinefilet in Blätterteig 15,50 

Rosa gebraten, in einer Schinken - Champignonduxelles, 

mit Blätterteig umhüllt und auf feiner Rahmsauce, 

 

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites,  

Gemüseplatte und Salat  

  

Hirschkalbsbraten „Diana „ 15,50 

in Wacholderrahmsauce, mit Kirschen gefülltem Pfirsich, Orangenscheibe,  

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites, Spätzle,  

Gemüseplatte, Salat und Rotkohlgemüse  

  

Rehkeule „Baden - Baden „ 17,50 

in Wacholderrahmsauce, gefüllte Birne mit Preiselbeeren  

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites, Spätzle,  

Gemüseplatte und Salat und Rotkohlgemüse  

  

Kasseler in Blätterteig 14,50 

französisches Weißbrot, Pommes frites, oder andere Beilagen nach Wahl,  

Gemüseplatte und Salat  

  

Schweinebraten von der Keule  12,50 

in pikanter Rahmsauce mit frischen Champignons  

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites,  

Gemüseplatte und Salat  

  

Rinderbraten und Schweinerollbraten 13,00 

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites,  

Gemüseplatte und Salat  

  

Kalbsrückensteak „Prinzeß „ 18,50 

in Whiskeyrahmsauce  

mit Spargelspitzen belegt und Sauce hollandaise napiert, 

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites, 

Gemüseplatte und Salat 

 

  

Lachsschnitte „Klosterschenke „ 14,80 

in Weißweinsauce mit Gemüsestreifen  



Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites, Butterreis 

Gemüseplatte und Salat 

 

  

Fischplatte „Pariser Art „ 14,80 

Zander, Kabeljau und Lachs,  

mit zwei verschiedenen Saucen  

Salzkartoffeln, Kroketten, Pommes frites, Butterreis 

Gemüseplatte und Salat 

 

  

 

 

 

 

 

Dessert 
 

 

Eis mit Sahne 2,00 

  

Vanilleeis mit heißen Kirschen 2,30 

  

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 3,00 

  

Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce 3,00 

  

Dessertteller Klosterschenke 4,50 

  

Herrencreme 3,50 

  

Schokoladencreme 3,50 

  

Weincreme 3,50 

  

Ananascreme 3,50 

  

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne 3,50 

 

 

Diese Preise gelten nur bei einem einheitlichen Menü für mehr als 15 Personen  


